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KOMPAKT KOMPLET

MENU MENU
1 x FORRET
1 x FORRET 2 x KOD
2 x KOD 1 x KARTOFFEL
1 x KARTOFFEL 2 x SALATER
2 x SALATER 1 x VARM SOVS
1 x VARM SOVS 1 x KOLD SOVS
1 x KOLD SOVS 1 x DESSERT
1 X NATMAD

LEVERES | VARMEKASSE MED INSTRUKTION
LEVERES | VARMEKASSE MED INSTRUKTION

fra295 KR fra 395 KR

pris ved min. 20 kuverter pris ved min. 20 kuverter

- PA ALLE VORES MENUER ER B@RN FRA 0 TIL 3 AR GRATIS. BORN FRA 3 TIL 12 AR HALV PRIS -
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For at kunne give dig den bedst mulige
madoplevelse ud af huset, har vi moderne &
varmekasser hvor maden holder sig varm, -
lekker og indbydende fordi kassen tiluttes
strgm. Koldt mad ud af huset pakkes altid '
med isblokke i kasserne. ;

- Krofatter, Alex



FORRETTER

PR. PERS. FRA /5, -

- Honsesalat
m/ananas og stegt spegeskinke

- Rejecoktail
i dyb tallerken m/brad

- Rort tunmousse
pa salatbund m/melon salsa og brad

- Tarteletter
m/hgns i asparges

- Luftterret spegeskinke
m/melonsalat og roucula

- Raget grred - 10-
m/lunstuvet spinat og brgd

- Lakseruller - 1o-
m/kaviartcreme og brad

- Ferskraget laks - 10-
m/lunstuvet spinat og brgd

. Italiensk Vitello tonnato - 10-
m/bred

- Maskeret blomkal - 10-
torsk pyntet m/rejer, &g og aerter

- Rimmet laks - 10-
m/peberrod creme og rugbrgdschips

- Plukket varmt rgget laks - 10-
pa spaede salater dildmayo sylt og knas

- Smorstegt kulmule/hvidfisk - 2o,-
pa bund af marineret kal toppet med

handpillede rejer og spire
- Stjerneskud - 20-

m/kogt og stegt fisk pa brad
- Muslinger - 20-

m/aeble og gorganzola suppe

- Fransk bondesalat - 2o.-
rosastegt andebryst, syltet figner, fennikel,
salat valngdder og syltet aebler

- Fisketallerken - 3o-
m/3 forskellige slags fisk

. Italiensk tallerken - 3o-
3 laekre italienske delikatesser
m/ tilbehgr

- Carpaccio - 30-
m/hjemmelavet pesto, pinjekerner, parmesan

BRUNCH

- Scrample &g med bacon/cocktailpglser og
gren topping

- Kold fiskefad el. mini rejecocktail

- Mini croissant med kyllingesalat el. fad med
hgnsesalat pyntet pa salat bund

- 2 slags paleeg med tilbehgr el. lun postej med
champignon og rgdbeder

- Urtepate med krobutikkens delikatesser el.
italiensk salami med gorgonzola

- 3 slags oste med druer og tilbehgr

frael5 KR

brgdbord og smar + 25,-
pris ved min. 20 kuverter
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HOVEDRETTER

INKL. KARTOFLER, SOVS OG 1 STK. TILBEH@R
PR. PERS. FRA 140, -

- Kyllingespyd

m/grov peber og lime

- Hakkebof 2x130 g.

- Ovnstegt 1/2 kylling m/rosenmarin
- Torstegt flaesk 10 sk. pr. person

- Graesk farsbrad

- Luksus smorrebrad 3 stk. + 20-

- Luksus stjerneskud - 2o-

- Laksesteak pa urtebund - 20 -

- Marineret kyllingebryst m/bacon
solsikkekerner - 20-

- Marineret svinefilet
m/abrikosfyld - 20-

- Hamurgeryg glaseret i
akaciehonning m/ngdder - 2o,-

- Ebleglaseret skinke +20-

- Svinefilet stegt som vildt - 2o-

- Husarsteg af svinefilet - 2o -

- Fleeskesteg m/sprode svaer - 20 -

- Kold pebermarineret roastbeef - 20-

- Oksegryde m/gl, enebaer, laurbeer
samt &bler - 20-

- Gammeldaws oksesteg
m/surt og sedt - 20-

- Andebryst stegt med Akaciehonning
og ngdder - so,-

- Wienerschnitzel 175 g.
m/garniture - so-

- Kalvefilet stegt
m/estragon og hvidlag - so.-

- Kalvefilet stegt
m/farin og porter +so-

- Kalvesteg stegt som vildt - so-
- Rosastegt oksehgjreb - so-
- Oksemgrbrad m/bacon - so-

KARTOFLER

- Kartoffelsalat
- Gron kartoffelsalat
- Bagekartofler m/sver og dressing

- Kartoffeltarn toppet med cherry tomat

- Flodekartofler
- Rasti kartofler
- Marinerede kartofler m/soltorrede

tomater og bgnner

Sma kartofler i pesto m/ristede
graeskarkerner og krydderurter

- Petit kartofler stegt m/pestos eller

smor og persille

SOVS

- Smorsovs

- Skysovs

- Bearnaisesovs

- Vildsovs

- Radvinssovs

« Whiskeusovs

- Champignonsovs

- Estragonsovs

- Paprikasovs

- Kold urte- og hvidlegssovs

- Appelsinsovs m/bacon, radpeber og

estragon

TILBEH@R

- Tomatsalat m/feta og oliven

- Tzatziki og oliven

- Coleslaw m/ananas

- Grgntsagstaerte

- Tomater fyldte m/tyttebsermos

- Bagte rodfrugter i ahornsirup

- Spadsalat pyntet m/arstidens frugt
- Spidskalssalat m/sylt og knas

- Radkal m/surt og sedt

- Brod m/smor

- Olivenmix og plukket graesk gedefeta
- Ovnbagte svampe
- Waldorfsalat

1 STK. EKSTRA TILBEH®R + 20,-



DESSERTER

PR. PERS.FRA /5,-

- HHemmelavet islagkage m/frugt

- Frugttaerte m/marcipan og cremefraiche

- Ostelagkage m/frugtgelé

- Lun &ebleterte m/marcipan og cremefraiche
- Rabarbertrifli

- Appelsin fromage/Citron fromage/Rom fromage
pyntet med macarons, sgde popcorn og frugt - 1o,-

- Vanilieis m/valngddekage og jordbaerpuré - 1o-
- Marengsbund pyntet med frugt/bzer af arstiden + 10-
- 3 lekre oste m/s@dt, knas og sylt. - 10-

- Dessert variation 3 salgs - 2o-
- Neddekurv m/is og frugt - 2o-

NATMAD

PR. PERS. /0,-

- Chili con carne m/flutes, créme fraiche og urter
- Grovboller m/3 slags palaeg og ost

- £ggekage m/rugbred og reget flaesk

- Biskemad m/rugbred og redbeder

- Frankfurter palser m/tilbehor

- Frikadeller m/kartoffelsalat

- Pandekager m/oksefyld og salat

- 1/4 sandwich 2 slags

- Mini crossants 2 slags

SUPPE

PR. PERS. 70,-

- Aspargessuppe m/kadboller
- Karrysuppe m/hgns- og bacontern
- Oksekgdssuppe m/kad- og melboller

- Hensekoadssuppe m/kad- og melboller
- Leagsuppe m/ostebrad




